
MENU
B R A S S E R I E

F A U X - F I L E T  -  F R I T E S

P O U L E T  A U  M A R O I L L E S  -  F R I T E S

L I N G U I N E  A U X  2  T R U I T E S
Pâtes type "spaghetti" accompagnées de truite fraîche et fumée et crème
citronnée

1 6 €

1 4 €

Formule

à 18€

1 4 €

F I S H  &  C H I P S
Filet de truite frit dans de la pâte servi avec des frites et de la sauce tartare

S A L A D E  A U  C H O I X
Salade campagnarde : Salade composée, œufs durs et lardons
ou Salade composée et ses toasts de chèvre chaud

W E L S H  -  F R I T E S
Tranche de pain à la moutarde recouvert de jambon, de cheddar à la bière
et d'un oeuf sur le plat servi avec des frites

1 4 €

1 2 €

1 4 €

P L A T  +  B O I S S O N
( S O F T ,  B I È R E  O U
V E R R E  D E  V I N )  +

C A F É



NOS

DESSERTS

S A L A D E  D E  F R U I T S  F R A I S  ( D E  S A I S O N ) 5 €

M O U S S E  A U  C H O C O L A T  M A I S O N

C O U P E  C O L O N E L

5 €

7 , 5 0 €

D A M E  B L A N C H E

C A F É  L I E G E O I S

Sorbet citron, vodka

S O R B E T  O U  G L A C E  1  B O U L E

S O R B E T  O U  G L A C E  2  B O U L E S
Parfums
Crème glacée : Chocolat, fraise, vanille, café
Sorbet : Citron, mangue, noix de coco, framboise

2 boules de glace vanille, coulis de chocolat, chantilly

2 boules de glace (vanille et café), chantilly

B A N A N A  S P L I T
Banane, 3 boules de glace (vanille, fraise, chocolat), coulis de chocolat chaud,
chantilly

6 , 5 0 €

6 , 5 0 €

7 , 5 0 €

2 , 5 0 €
4 €



ORIGINE DES VIANDES
& POISSONS

Les viandes bovines, porcines et de volail les

sont d'origine France.

La truite est élevée dans notre pisciculture bio

à Honnecourt-sur-Escaut.


